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Elle aura lieu le dimanche 17 décembre 2023 et concernera 
la Grande Rue, la Rue Saint-Grégoire et la Rue Rapp de 
14h à 19h. Les boutiques seront exceptionnellement 
ouvertes et des animations ponctueront l’après-midi avec 
le passage du Père Noël qui distribuera des papillotes 
aux enfants, un orgue de Barbarie et d’autres animations 
musicales itinérantes.

Pour fêter Noël, l’association Grego propose toujours 
les Chèques Vallée De Munster que vous pouvez ensuite 
offrir. Leur montant est libre et vous pouvez les acheter 
directement auprès de notre bureau situé au 3 rue du 
9ème Zouaves à Munster. Ils permettent de faire un 
cadeau responsable en favorisant l’économie locale.

Dans ce magazine, nous vous proposons aussi des recettes 
pour Noël et quelques astuces pour la réalisation des 
couronnes de l’Avent. Nous continuons notre présentation 
des artisans et commerçants locaux avec l’Atelier Fritsch, 
l’hôtel-restaurant Panorama ou encore la boutique 22 
sawasdee qui propose des massages thaï au cœur de 
Munster.

Bons préparatifs de Noël et Joyeuses fêtes à tous !

Pierre Déloge
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Notre Vallée est une référence en terme de maintien des traditions. Les 
animations liées aux temps forts de l’année perdurent et sont attendues de 
tous, aussi bien des touristes que des locaux. C’est dans cette optique que les 
commerçants et artisans de la Vallée souhaitent créer un événement en parallèle 
du marché de Noël de Munster avec la piétonnisation du centre-ville.

Cadeaux
Pour Noël, soyez sûrs de faire plaisir en offrant un

bon cadeau Verte Vallée à ceux que vous aimez

www.vertevallee.com

B O N S

S É J O U R S  M E N U S  S P A

je ne suis pas

qui est accro
C’EST LE CHOCOLAT
AU CHOCOLAT

à MOI !

gilg.fr

le cube !
Avec : 
- Orgue de Barbarie
- 2 de Caro (chant, 
guitare, accordéon, violon)

et le passage  
du Père Noël  !

Dimanche 17 décembre
       de 14h à 19h
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Perché au sommet de Hohrod, l’Hôtel-Restaurant Le Panorama se 
dresse tel un joyau au cœur de la Vallée de Munster, offrant une vue 
imprenable sur des paysages à couper le souffle. 

Ce lieu enchanteur, empreint d’histoire et de tradition, est le fruit 
du dévouement d’Alain Finkbeiner, un ancien chef cuisinier dont 
l’expérience prestigieuse l’a mené des cuisines du Château d’Isenbourg 
à la création du restaurant La Grangelière à Eguisheim, avant de 
reprendre le Panorama en 2011.
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Alain, homme de passion et de goût, a su conserver l’âme 
traditionnelle de cet établissement tout en y insufflant 
une touche contemporaine. Son épouse, Karine, a été 
une partenaire précieuse dans cette aventure. Ensemble, 
ils forment un duo inséparable, conjuguant leurs 
compétences pour créer une expérience unique pour les 
visiteurs.

L’Hôtel-Restaurant Le Panorama compte 34 chambres, 
dont 4 sont dotées de jacuzzis privés, offrant un confort 
inégalé dans un cadre pittoresque. L’établissement 
met également à disposition de ses clients un espace 
détente comprenant une piscine, un sauna et un jacuzzi, 
permettant ainsi une relaxation totale. 

Ce petit coin de paradis attire une clientèle fidèle, venant 
à la fois des environs et des quatre coins du monde, en 
quête de la beauté naturelle d’Hohrod pour une escapade 
ressourçante. Au Panorama, l’équipe est bien plus qu’un 
simple personnel, c’est une véritable famille. Composée 
d’une vingtaine de membres dévoués, elle incarne les 
valeurs essentielles de l’établissement : la bienveillance, la 
convivialité et l’esprit de famille. 

Parmi les membres de cette équipe, Diana Matter est un 
exemple inspirant. Elle a rejoint le Panorama en 2004 et 
a su évoluer grâce à son engagement professionnel. Elle 
a, d’ailleurs, récemment accédé au poste de directrice de 
l’établissement, un parcours qui reflète l’engagement et la 
promotion interne qui sont au cœur de la philosophie du 
Panorama.

Le restaurant de l’hôtel, dirigé par les chefs talentueux 
Arnaud Marschall et Laurent Boury-Cohen, propose une 
cuisine qui célèbre avec finesse l’authenticité des produits 
régionaux tout en y apportant une touche contemporaine. 
Les plats servis mettent en avant un équilibre subtil entre 
couleurs, parfums et saveurs. 

La carte évolue au fil des saisons, privilégiant ainsi les 
produits frais de la région. Foie gras et son chutney 
d’abricot, pavé de truite saumonée de la pisciculture Hans, 
choucroute garnie à l’alsacienne, déclinaison de fruits 
rouges, voici un aperçu de ce que vous pouvez déguster 
au Panorama. L’établissement est un endroit idéal pour 
célébrer des moments spéciaux en famille et entre amis 
avec sa capacité d’accueil d’environ 80 personnes. 

Une touche personnelle est apportée par Alain lui-
même, passionné apiculteur, dont les pots de miel et les 
confitures maison sont proposés aux clients. Le buffet du 
petit-déjeuner est un véritable festin, avec une variété 
impressionnante de mets savoureux. 

L’Hôtel-Restaurant Le Panorama à Hohrod incarne 
l’alliance parfaite entre authenticité et convivialité, où 
l’amour de la gastronomie et du bien-être des clients 
sont les piliers d’une expérience mémorable. Le couple 
Finkbeiner et toute l’équipe sont les gardiens de cette 
belle histoire, et ils vous invitent chaleureusement à la 
découvrir par vous-même lors de votre prochaine visite !

Titaïna Uricher 

Le Panorama Le Panorama 

ESPACE BIEN-ÊTRE & SPA DE 400M²   

BASSINS DE NAGE, PROGRAMME D’ANIMATIONS, GOÛTER D’ANNIVERSAIRE

w w w . L a P i s c i n e - M u n s t e r . f r

03 89 77 85 60 
Parc de la Fecht 68140 Munster

ESPACE FITNESS & ESPACE CO’

La Piscine à Munster

   Bien plus qu’un
e piscine

Le charme au Coeur de la valléeLe charme au Coeur de la vallée

Avec : 
- Orgue de Barbarie
- 2 de Caro (chant, 
guitare, accordéon, violon)

et le passage  
du Père Noël  !

Dimanche 17 décembre
       de 14h à 19h

O!BURO est géré par 
l’association à but non lucratif 
«Collectif Tiers-lieu Munster»avec le soutien de

tiers lieu

MUNSTER

ce tiers-lieu c’est quoi 

06 I 71 I 27 I 78 I 29          

hello@oburo-tierslieumunster.fr        oburo-tierslieumunster.fr

À PARTAGER

DES SERVICES MUTUALISÉS

pour être au calme, se rencontrer, échanger, 

mutualiser des espaces, du matériel et des ressources aux services 

de projets individuels et collectifs. 

UN ENVIRONNEMENT DE TRAVAIL

connexion internet (fibre) 

rangements sécurisés, 

Impression, scanner, photocopie...

apéro. découverte, petits déjeuners, 

forum, conférences ...pour tout savoir... 

DES ATELIERS 

    & ANIMATIONS 
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Artisans - CommerçantsArtisans - Commerçants

•  Le 15 septembre 2023, l’Auberge aux 4 Saisons à 
Munster s’est vu décerner le titre de Maître Restaurateurs. 
Ce titre est une véritable reconnaissance pour les 
restaurateurs traditionnels, mettant en valeur leur 
savoir-faire et leurs bonnes pratiques, de l’origine et la 
transformation des produits utilisés à la relation avec 
les clients, en passant par les aménagements intérieurs, 
les équipements extérieurs et les règles d’hygiène et 
de sécurité. Félicitations à Charlotte et Nicolas pour 
l’obtention de ce label ! 

• Depuis cet été, 
Virginie, la fleuriste 
de la boutique «Les 
Saisons du Bonheur» 
à Metzeral, a élargi 
son offre en lançant 
des ateliers créatifs 
destinés aux enfants 
âgés de 4 à 14 ans. Ces 

ateliers couvrent une gamme variée de thèmes, tels que 
les plantes d’intérieur, les fleurs séchées, la création de 
centres de table, et même des créations au fil des saisons.

• Florian Heinrich a une fois 
mis en avant son établissement 
en remportant la deuxième 
place au concours du meilleur 
kougelhopf d’Alsace en août 
dernier. Cette victoire s’ajoute 
à une série impressionnante de 
succès pour la boulangerie, qui 
avait déjà décroché la première 
place en 2020 pour le meilleur 
kougelhopf d’Alsace et la galette 
d’or en 2022. Ces récompenses 

témoignent du dévouement de Florian et de son équipe 
pour l’art de la pâtisserie et de son engagement constant 
envers la qualité.

•  La société Brunn joue un rôle crucial dans l’orientation 
professionnelle des jeunes de la Vallée en ouvrant ses 
portes aux stagiaires pour des stages de découverte métiers 
en tant que dépanneur-technicien en électroménager et 
installateur sanitaire. Ces opportunités ne se limitent 
pas à une simple immersion, elles offrent aux jeunes 
la possibilité de réellement s’initier à ces métiers 
spécialisés. Grâce à cette expérience enrichissante, de 
nombreux stagiaires ont trouvé leur vocation et ont 
choisi de poursuivre leur formation en alternance au 
sein de la société Brunn afin de construire leur avenir 
professionnel et de contribuer ainsi au développement 
de la main-d’œuvre locale. 

• L’atelier Fritsch 
met en vente son 
ancien bâtiment, une 
spacieuse structure de 
trois étages d’environ 
600 m², située au 13 
A Rue Eckersberg à 
Breintenbach. Idéal 

pour artisan ou professionnel souhaitant s’installer. 
Pour toute information complémentaire, n’hésitez pas à 
contacter Alban au 0651512781.

• Découvrez la  nouvelle 
boisson chaude Le pumpkin 
spice latte chez Joséphine Ose. 
sirop de châtaigne, crème de 
potimarron, lait végétal ou 
lait de vache aux doux parfum 
d’épices automnales ! Avec 
ou sans espresso, chantilly et  
cannelle  ! Venez-vite le déguster !
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Kritsana (prononcez « KITSANA) est installée dans 
la Vallée de Munster depuis maintenant 6 ans et sa 
rencontre avec Jean-Marc Burg à Bangkok où elle avait 
un commerce de vêtements. Elle s’est occupée de ses 
enfants pendant quelques années et a ensuite travaillé 
chez un traiteur. En parallèle, pour mener à bien son 
projet actuel, elle s’est formée en Thaïlande dans le 
fameux temple WAT PHO.

Il est considéré comme le lieu de naissance du massage 
Thaïlandais et il accueille depuis 1962 une école de 
massage et de médecine traditionnelle réputée. 

Le massage Thaï est un massage tonique à base de 
pressions et d’étirements permettant de retrouver de la 
souplesse et du bien-être.

Pour une découverte, Kritsana propose un massage 
rapide de 30 minutes mais le massage traditionnel aux 
huiles essentielles dure entre 1 heure 30 et 2 heures. Il 
est précédé d’un rituel de bain de pieds et suivi d’une 
boisson détoxifiante. Ce type de massage est culturel en 
Thaïlande et permet bien sûr de soulager les douleurs 
musculaires, nerveuses ou articulaires mais il est surtout 
pratiqué à des fins préventives. 

Le bien-être, le tonus et la souplesse sont le but de ces 
massages. En plus de cela, Kritsana propose des soins 
des pieds ou des mains. Le salon est un réel espace de 
relaxation avec un véritable lit de massage Thaïlandais  ; 
l’encens et les huiles essentielles y règnent en maîtres.

A l’avant de sa boutique, elle propose également toute 
une gamme d’articles d’Asie dans le domaine du prêt 
à porter, des accessoires, de la décoration et des jeux. 
On peut véritablement parler de Concept store Thaï. 
Pour être complètement dépaysé, il ne manque que la 
nourriture qu’elle propose d’ailleurs lors de Nocturnes 
des commerçants en été. Dans la gestion quotidienne 
(notamment administrative) de la boutique, Kritsana est 
accompagnée de Jean-Marc, son mari.

Franchissez sans tarder la porte de la boutique ; vous 
y découvrirez une personne d’une douceur et d’une 
gentillesse sincère. Elle vous fera voyager dans son 
univers et vous en sortirez plein d’énergies positives.

Pierre Déloge

Kritsana Burg a ouvert au printemps la boutique 22 Sawasdee dans 
la rue Saint Grégoire à Munster. Elle y fait vivre le patrimoine de 
son pays d’origine, la Thaïlande, dans deux univers distincts : un 
salon de massage et un espace de vente de produits d’importation.
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2 Grand’Rue - 68140 MUNSTER 
03 89 77 36 92

www.maison-dischinger.com
Tous les jours 9h30 - 12h30 et 14h30 - 18h30

Dimanche  9h30 - 12h30

Pensez à réserver vos 
plateaux de fromages, 
fondues et raclettes.

Grand choix de 
fromages locaux et  

de France.

Partenaire 
GREGO
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Ingrédients :
500g de farine, 250g de sucre, 280g de beurre, 125g de poudre d’amandes, 4g de levure chimique, 2 oeufs

SpritzSpritz  

Réalisation :
- Tamiser la farine avec la levure chimique.
- Mettre la farine et la levure chimique dans la cuve 
du batteur. Ajouter le beurre ramolli et le sucre. 
- Lorsque tous les ingrédients sont bien mélangés, 
ajouter la poudre d’amandes, puis ajouter les œufs un 
par un. 

- Passer la pâte dans une machine à hâcher la viande 
avec un embout spécial gâteau et faire des spritz 
d’environ 10 cm.
- Mettre sur une plaque huilée ou beurrée.
- Enfourner 5 à 7 mn à four chaud (environ 180°C )

Sébastien Méthia
Boulangerie Méthia – Munster

Poitrine de cochon    Poitrine de cochon    
fermier laquée fermier laquée 

au miel,au miel,
Ingrédients (pour 4 personnes)
800g de poitrine de porc découennée, 2 branches de thym, 4 gousses d’ail, 2 c à soupe de miel, 50g de saindoux, 
750g de choucroute,1 oignon, 2 feuilles de laurier, 2 baies de genièvres,15cl de vin blanc sec, 15cl d’eau, 200g de 
pommes de terre à chair ferme, 3 pommes, 10g de persil haché, sel – poivre.
 
Réalisation : 
La veille
Dorer à la poêle la poitrine de porc préalablement 
assaisonnée.
La déposer dans un plat allant au four, y déposer, le 
thym et 2 gousses d’ail écrasées ainsi que le miel.
Bien fermer hermétiquement (papier film + couvercle).
Cuire à 100 degrés toute la nuit.

Le lendemain
Rincer abondamment la choucroute.
Dans une grande casserole, faire fondre le saindoux, 
l’oignon émincé et le reste d’ail, le laurier et les baies 
de genièvres.

Ajouter la choucroute, le vin blanc et l’eau et laisser 
et laisser cuire une demi-heure avant d’ajouter les 
pommes ainsi que les pommes de terre épluchées.
Remettre à cuire 20 minutes.
Une fois le porc cuit, récupérer le jus de cuisson et le 
faire réduire afin d’obtenir un jus plus épais.

Disposer la choucroute au fond de l’assiette, y déposer 
un morceau de poitrine préalablement glacé dans le 
jus de cuisson.
Couper les pommes de terre et les disposer autour.
Ajouter un peu de fleur de sel, un tour de moulin à 
poivre et le persil haché. 

Bon appétit ! 
Guillaume Duchhart

Au p’tit Munster - Munster

 31/12/2017

03 89 77 80 00

contre-visite 
GRATUITE !

Votre Centre de Contrôle technique 

 -12 € de remise

 31/12/2017

03 89 77 80 00

contre-visite 
GRATUITE !

Votre Centre de Contrôle technique 

 -12 € de remise

 31/12/2017

03 89 77 80 00

contre-visite 
GRATUITE !

Votre Centre de Contrôle technique 

 -12 € de remise

contre-visitecontre-visite
GRATUITE !GRATUITE !

* -12 euros de remise sur votre contrôle technique 
sur présentation de ce bon. Non cumulable.
** Contre-visite gratuite uniquement sur véhicule 
dont le contrôle initial a été effectué dans notre 
centre. Valable jusqu’au 30/06/2024

03 89 77 80 00
23 rue des Artisans 

68140 MUNSTER

choucroute aux pommes et pommes de terrechoucroute aux pommes et pommes de terre

   Natur’ L                            
         magasin    Bio

                                                        
magasin    Biomagasin    Biomagasin    Biomagasin    Bio

V M

10,  Grand Rue
68140 Munster

tel  :  03.89.77.45.54
naturlvm@orange.fr    

Epicerie, produits frais, 
compléments alimentaires,
cosmétique, aromathérapie, 

vêtements Bébé, accessoires...

  

11 Grand Rue 68230 SOULTZBACH
03 89 71 13 21

14 Grand Rue 68140 MUNSTER
03 89 77 56 74

Imhoff
BOUCHERIE - CHARCUTERIE - TRAITEUR

• Foie Gras de Canard Maison : 
   origine sud-ouest
   110 le kg
• Fondue Chinoise : 
   33 le kg
• Filet de boeuf Wellington : 
   39 le kg
• Tourte de la Vallée :   
   17,50 le kg

www.boucherie-imhoff.fr   

BRIN DE FOLIE
3 place du Marché
68140 MUNSTER
☎ 03 89 77 50 57
site : brin-de-folie.com

Prêt à porter féminin
du 36 au 54 

Accessoires
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Un ami qui vous veut du pain

Depuis 2012 L’Enfariné vous 
offre une expérience unique 
et délicieuse tout en mêlant 

savoir-faire et ambiance 
relax. Toutes les farines 
utilisées sont issues de 
l’agriculture biologique. 

Du mardi au samedi de 6h30 
à 18h, fermé du 24/02 au 

16/03/2024 (congés d’hiver) 

16, Rue St Grégoire, 
68140 Munster

(0033) 3 89 21 32 23 

mail@lenfarine.fr 

www.lenfarine.fr
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Réalisation Réalisation 
d’une couronne d’une couronne 

de l’Aventde l’Avent

Voici les étapes à suivre afin de réaliser une jolie couronne de l’Avent : 

- Entourer la couronne avec le tissu et le coller à l’aide du pistolet à colle

- Fixer les différentes décorations : petits cœurs, rondelles d’oranges 
séchées, rondelles en bois, nœuds à carreaux, étoiles en coco, 
batônnets en bois, carrés en toile de jute 

Christine Chiola
Mercerie Paprika - Munster

Matériel :
- une couronne de 20 centimètres de diamètre 
   en polystyrène 
- un peu de tissus pour la couvrir
- un pistolet à colle
- 3 petits cœurs 

- 3 rondelles d’oranges séchées
- 3 rondelles en bois
- 3 nœuds à carreaux
- 3 étoiles en coco
- 6 batônnets en bois
- 3 carrés en toile de jute 

Noël Cœur
desMontagnes

au

Montagnes
CœurNoël

Wihnachta 
e da Bari

Montagnes
NoëlNoël

Du 24
novembre au 31 décembre 2023

Retrouvez le programme des animations à l’Offi ce de Tourisme de la Vallée de Munster
au 03.89.77.31.80 et sur www.noel-colmar.com/fr/munster



24 au 26/11, 01 au 03/12, 
08 au 10/12 et 15 au 17/12
Vendredi ..................
Samedi .....................
Dimanche .................

11H - 20H
10H - 20H
10H - 19H

22 au 24/12
Vendredi 22/12.........
Samedi 23/12............
Dimanche 24/12........

11H - 20H
10H - 20H
10H - 16H

26 au 31/12
Mardi 26/12 .............
27 au 30/12 .............
Dimanche 31/12 ......

14H - 19H
10H - 19H
10H - 16H

Wihnachta e da Bari...
Que vous soyez en famille ou entre amis, découvrez le programme 
magique du Marché de Noël de Munster, au Cœur des Montagnes !

La magie de Noël, c’est aussi des moments en famille. Et 
pourquoi ne pas en garder un souvenir original ? Arborez 
vos plus beaux sourires dans une ambiance chaleureuse 
de Noël sur le stand photo du partenaire Photoval et 
repartez avec votre photo souvenir offerte ! 3€ la photo 
supplémentaire. *Cheese = Souriez

Cheese* ! On vous offre la photo !

Découvrez ou redécouvrez les plus belles œuvres de 
l’aquarelliste Georges Ratkoff lors du Marché de Noël, sur 
la Place du marché.

Cette exposition emmène petits et grands dans 
l’authenticité de Noël. Les personnages emblématiques 
de Noël nous remémorent la joie des activités hivernales 
dans des décors enneigés.

À découvrir aux horaires du Marché de Noël et séance de 
dédicace au chalet de l’Offi ce de Tourisme le dimanche 
10 décembre de 14h30 à 16h30.

Exposition Georges Ratkoff

Bonjour Saint-Nicolas !
Ne loupez surtout pas la descente spectaculaire du grand 
patron des écoliers le samedi 09 décembre à 16h ! 
Il descendra comme par magie de l’église protestante pour 
distribuer des manala et des clémentines aux enfants sages.

Marché de Noël au Cœur des Montagnes

Avis aux pâtissiers gourmands !
Noël c’est aussi et surtout des gourmandises faits mains et 
avec amour ! Ne loupez pas l’occasion de décorer votre 
propre pain d’épice le dimanche 10 décembre à 15h ou 
de participer au concours de bredla le dimanche 17 
décembre à 15h sous la gloriette ! Inscription au concours 
à l’Offi ce de Tourisme.

Marches de Noël avec le Club Vosgien
Profi tez du grand air pendant les 4 marches proposées 
par le Club Vosgien autour du Marché de Noël avec en 
fi nal la 24ème marche nocturne de Noël. À 14h les 25 
novembre, 02 et 09 décembre et à 17h le 16 décembre.

Soirée d’inauguration
Vendredi 24 novembreVendredi 24 novembre
18h - Partage de la délicieuse soupe au 
Munster de la Confrérie Saint Grégoire 
du Taste Fromage. Concert de Cors des 
Alpes.

18h30 - Concert de Jazz de l’ensemble 
musical du Krebsbach et marche aux 
lampions avec les enfants des écoles 
de la vallée.

19h30 - Spectacle des arts du feu par la 
compagnie Arthémis.

La navette de Noël Munster - Turckheim - Colmar 
circulera toutes les heures du 24/11 au 17/12 inclus 

les vendredis (11h35 à 18h35), samedis 
et dimanches (10h25 à 20h25). navettedenoel.fr

Samedi 25 novembre à 15h
Chants de Noël du groupe Melting Avenue
Dimanche 26 novembre à 17h
Danses folkloriques par Les Marcaires de la Vallée
Vendredi 1er décembre à 17h30
Concert de Noël des Cors des Alpes Echo des 2 lacs
Samedi 2 décembre à 16h
« Le Noël des Bergers » par la compagnie Les Regains
Samedi 9 décembre à 16h
Concert de la Saint-Nicolas par l’harmonie l’Echo du 
Rebberg
Dimanche 10 décembre à 17h
Concert de Noël par l’harmonie l’Echo du Rebberg
Vendredi 15 décembre à 18h
Concert de Noël des Cors des Alpes Echo du 
Gaschney
Samedi 16 décembre à 16h
« La balade des Elfes » par la compagnie Les Regains 
et Noël en Chœur par l’École de Musique et de Danse
Dimanche 17 décembre à 16h
Animation de Noël-chant, guitare, accordéon, violon 
par la compagnie Le 2 de Caro et Animation à l’Orgue 
de Barbarie par M. Heckly
Vendredi 22 décembre à 17h30
Concert de Noël des Cors des Alpes Echo du Hohnack
Samedi 23 décembre à 14h30
Déambulations en échasses, musique et jonglerie par 
la compagnie Accroballes

Les spectacles féeriques de Noël

et bien plus encore
sur noel-colmar.com

onglet Munster

Cave de Noël
Domaine Schoenheitz - Wihr-au-Val
À l’occasion des fêtes de fi n d’année, profi tez 
d’une journée festive au cœur de la cave à 
vin du domaine Schoenheitz, décorée aux 
couleurs de Noël. En plus d’une visite de la 
cave du domaine, vous pourrez y goûter les 
vins de fête, sélectionnés pour l’occasion et 
qui accompagneront sans doute vos tables cet 
hiver.
Samedi 02 décembre de 10h à 17h : Portes 
Ouvertes de Noël - Mardi 05 décembre 
à 18h30 : Accords gourmands de Noël - 
Mercredi 13 décembre à 17h30 : Concert 
de Noël avec l’École de Musique de la 
Vallée de Munster

Et la magie s’étend dans 
toute la Vallée de Munster...

Marché de Noël de 
Soultzbach-les-Bains
Centre Ville - Soultzbach-les-Bains
La plus petite cité médiévale d’Alsace vous 
réserve bien des surprises ! Venez découvrir le 
marché de Noël de Soultzbach pour admirer 
des arrangements de Noël et goûter du vin 
chaud et des pâtisseries. C’est aussi le moment 
d’observer le passage du Saint-Nicolas et 
d’écouter la chorale !

Samedi 02 et dimanche 03 décembre 
de 14h à 19h

Marché de Noël des Doigts de Fée
Salle des fêtes - Munster
Ce marché de Noël de créateurs vous permettra 
de dénicher des cadeaux faits-mains et avec 
passion. Rencontrez les créateurs et trouvez 
des vêtements, des décorations, des objets en 
bois, ou encore des bijoux, de quoi gâter toute 
la famille ou vous faire plaisir !

Samedi 16 décembre de 09h à 19h 
Dimanche 17 décembre de 10h à 18h

Sentier de Noël du Silberwald
Salle des fêtes - Stosswihr
Entre décorations, lumières et animations, les habitants 
du village rassemblent leurs efforts pour décorer le sentier 
afi n de vous faire passer un moment magique. Ce sentier 
peut être découvert grâce à des animations guidées 
gratuites, ou en autonomie pendant tout le reste de la 
période.

Du 11 décembre 2023 au 06 janvier 2024 en accès 
libre. Visites guidées vendredi 22 décembre, 
mercredi 27 décembre, vendredi 29 décembre 
2023 et mercredi 03 janvier 2024 à 18h.

Noël des oratoires
Vignoble - Wihr-au-Val
Cheminez à travers le parcours des 5 oratoires illuminés 
par des lanternes avec récits, chants, contes et musiques 
de Noël au cœur des vignobles de Wihr-au-Val.

Dimanche 18 décembre à 18h

Crèches de Noël
Église catholique Saint-Léger - Munster
Exposées dans le choeur et la nef, ces 27 
crèches d’exception se déclinent du traditionnel 
à l’avant-gardiste. Une éventail diversifi é s’offre 
ainsi à vos yeux : des crèches venues du Pérou, 
de Madagascar, d’Écosse, ainsi qu’une crèche 
marcaire, vous garantissant une exposition 
riche en surprises.

Du 25 novembre 2023 au 21 janvier 2024 
de 10h à 12h et de 14h à 18h
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www.maison-schreiber.fr
COMMANDEZ EN LIGNE27 Grand Rue à Munster

03 89 77 34 26

Cafés d’exception
torréfi és en Alsace

OFFRE PARTICULIERS & PROFESSIONNELS

Torréfacteur
artisanal
depuis 1931

THÉS & INFUSIONS
MACHINES À CAFÉ & THÉ
COFFRETS GOURMANDS

ACCESSOIRES

MULTIMEDIA / ELECTROMÉNAGER > SAV 
ARTICLES CULINAIRES / LITERIE...

14 rue Martin Hilti - MUNSTER www. procie-munster.fr 

C’EST AUSSI ...

03 89 77 22 44

LE PLAISIR D’UN BON CAFÉ
AVEC 1 MACHINE À GRAINS 

différentes marques à partir de 299 €

Venez découvrir 
notre nouvelle 
gamme  
et déguster  
un café  
en LIVE !

Fraîchement 
moulu, 
pas en capsule !

VENTES

LOCATIONS

ESTIMATIONS

Votre contact
Nathanaël WEHREY

06 43 93 33 02
contact@immo-wehrey.fr  

1 rue Alfred Hartmann 
68140 Munster 

www.immo-wehrey.fr 

SUIVEZ-NOUS SUR 

BIENVENUE DANS 
VOTRE FUTUR CHEZ VOUS...

1, rue Marcel Haedrich • 68140 MUNSTER
peinture.gehringer@orange.fr - www.peinture-gehringer.com

Peinture et décoration intérieure
Revêtements muraux et sols
Peinture extérieure
Produits décoratifs
Conseil couleur
Magasin de vente

03 89 77 30 48

TARIF UNIQUE
Adultes €25
Enfants 20€
Repas non inclus

1 Rue du Couvent , 68140 Munster 
03.89.77.31.80 / contact@vallee-munster.eu

Office de Tourisme de la Vallée de Munster

Illustrations : OTVM - Océane Besugo, Freepik

ESCAPADES EN RAQUETTES
du 23 décembre 2023 au 10 mars 2024

Et comme toujours, 
retrouvez toutes les informations 
sur www.vallee-munster.eu !

• Réservation obligatoire à l‘Offi ce de Tourisme ou sur reservation.vallee-munster.eu

• Ces sorties sont encadrées par des accompagnateurs en montagne professionnels et locaux. 

• S’il n’y a pas de neige, les sorties seront remplacées par des sorties pédestres.

• Les tarifs comprennent la location des raquettes et des accessoires nécessaires à la sortie.

• Les tout-petits seront bien mieux au chaud, les porte-bébés ne sont donc pas admis sur ces sorties.

Reconnectez avec la nature en pleine forêt, découvrez des techniques de relaxation et d’éveil des sens 
guidées par une sophrologue, appréciant les sommets vosgiens en hiver. Adulte 20€, enfant 15€.

Bien-être hivernal en nature
Les mercredis 27 décembre 2023, 03 janvier, 28 février et 06 mars 2024 de 14h à 16h

Empreintes givrées
Les mardis de 14h à 16h30, à partir de 9 ans

Cette randonnée en raquettes adaptée aux familles vous conduira à travers les forêts et 
les chaumes vosgiennes. Vue imprenable sur la vallée et la ligne bleue des Vosges !

Relevez le défi  de cette chasse au trésor en famille et aidez les lutins du Platz à 
retrouver leurs pouvoirs magiques !

Cette balade nocturne en raquettes vous mène jusqu’à la ferme-auberge où une fondue 
au fromage vous attend dans une ambiance conviviale aux notes d’accordéon.

Le Tanet enneigé
Les jeudis de 14h à 16h30, à partir de 8 ans

Ce circuit à travers forêts et hautes chaumes, adapté à tous, vous fera profi ter des 
magnifi ques paysages alpins et nordiques du Massif du Tanet.

Sortie vin chaud et accordéon au Schnepfenried
Les samedis de 14h à 17h, à partir de 8 ans

Au départ du Col du Platzerwasel, découvrez les crêtes, admirez la vallée, puis dégustez 
un vin ou chocolat chaud en ferme-auberge au rythme de l’accordéon.

Sortie au Platzerwasel
Les dimanches de 09h à 12h, à partir de 8 ans

Sur les crêtes vosgiennes, vous découvrirez les magnifi ques paysages qu’offrent la vallée 
et en apprendrez plus sur la faune locale et son adaptation aux conditions hivernales.

La magie des lutins du Platz
Les mercredis de 13h45 à 15h30, à partir de 3 ans

Sortie nocturne Raquettes, fondue et accordéon
Les mercredis de 17h45 à 21h, à partir de 8 ans

Après une jolie balade, découvrez les constellations autour d’un feu de camp avec votre 
guide spécialiste en astronomie. Possibilité de manger à l’auberge du Seestaedtlé.

Sortie nocturne sous les étoiles du Tanet
Les vendredis de 18h à 20h30, à partir de 8 ans



16/17

 L’affaire  L’affaire 
de la montre,de la montre,

Alors qu’il redescendait dans la vallée avec  ses vaches, 
vers la saint Michel,  dr Mìchelsdàj, il constata qu’il avait 
oublié sa montre dans la marcairie. 
Comme il n’en était pas très éloigné, il décida de rebrousser 
chemin pour la chercher. Il n’avait aucune envie que sa 
montre trouve un autre acquéreur pendant la longue 
période de l’hiver.

Il avait entendu dire de la bouche de vieilles personnes 
que c’était dangereux, car après le départ des hommes, 
les esprits noirs, die schwàrza Geischter, prenaient 
possession de la ferme.

Mais Seppla n’était pas du genre à être poltron, et il ne 
croyait plus à ces balivernes.

Toutefois quand il arriva aux alentours de la ferme, 
il entendit des cloches, des cris et des Jodlers, sans 
apercevoir âme qui vive. Piqué au vif, et prit d’une 
soudaine impulsion,  il demanda aux esprits : «  Geischter, 
sìn ìhr schon do mìt éirem Tingeltàngel ? » ( Esprits, êtes-
vous déjà là avec tout votre tintamarre ?).

Au lieu d’une réponse il eut une telle gifle ( a vehmassigi 
Wàtsch) qu’il manqua de perdre la vue et l’ouie ! Il laissa 
sa montre être montre là où elle se trouvait et redescendit 
aussi vite que possible la montagne, afin de rejoindre son 
bétail.

Le printemps prochain, il la retrouva à l’endroit où il 
l’avait oubliée.

Gérard Leser
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an L’atelier L’atelier 
Fritsch,Fritsch,

Conception et fabrication vallée de Munster

FABRICANT POSEUR PRÈS DE CHEZ VOUS - CONSEILS PERSONNALISÉS - FABRICATION SUR MESURE  

Performance et sobriété avec notre nouvelle génération de portes et fenêtres 
bois et alu à ouvrant caché, ferrure invisible. Finition écologique et naturelle. 

2A route Nationale - Wihr-au-Val 03 89 77 52 51    www.menuiseriefritsch.fr

A RT I S A N
M A I T R E

Titulaire d’un brevet de maîtrise en menuiserie, Laurent 
Fritsch incarne l’exemple d’une réussite façonnée par 
l’engagement et le savoir-faire au sein de l’entreprise. 
En dehors de son rôle professionnel, Laurent est un 
aventurier passionné par les sports de haute-montagne. 
Cet été, il a décidé de prendre son envol en s’adonnant au 
parapente, découvrant ainsi notre magnifique vallée sous 
un angle nouveau et audacieux. Sa soif d’exploration et 
d’aventure se reflète non seulement dans ses activités de 
loisirs mais également dans ses activités professionnelles. 

L’une des étapes les plus palpitantes de cette aventure a 
été le récent déménagement des locaux de Breitenbach 
à Wihr au Val. Un nouveau bâtiment moderne a été 
spécialement conçu pour répondre aux besoins croissants 
de l’entreprise. Outre l’atelier de 1300 m², qui abrite de 
nouvelles machines à la pointe de la technologie, les 
bureaux ont été repensés pour offrir un environnement 
de travail optimal.
L’une des caractéristiques les plus remarquables de ce 
nouveau lieu est le showroom de 400 m². Cet espace 
impressionnant permettra aux clients de visualiser les 
produits dans un environnement authentique avec vue 
sur l’atelier de fabrication. Des fenêtres aux portes d’entrée 
bois, alu ou PVC en passant par les portes intérieures, les 
volets, les stores, les brise-soleil orientables, les escaliers 
intérieurs et même les projets sur mesure, comme la 
conception de mobilier intérieur tel que les placards et 
les dressings ! Leur expertise s’étend à divers domaines, 
ils sont d’ailleurs spécialisés dans la fabrication dans les 
modèles mixtes bois-aluminium de haute performance, 
le tout traité de manière écologique.

Construit par de nombreuses entreprises locales, le 
nouveau bâtiment se distingue par sa conformité 
aux normes environnementales, telles que les futurs 
panneaux solaires installés sur le toit - qui contribueront 
à réduire l’empreinte carbone de l’entreprise - l’utilisation 
de luminaires à intensité variable - qui s’adapteront à 
l’éclairage naturelle - ou encore une isolation en laine de 
bois et des plafonds acoustiques qui garantit une efficacité 
énergétique maximale et le bien être des employés.

Une initiative particulièrement remarquable est 
l’utilisation innovante des déchets de bois pour produire 
des briquettes compressées, alimentant ainsi la chaudière 
de l’entreprise et contribuant à un chauffage au sol 
écologique dont le développé des tuyaux s’étend sur 
une distance impressionnante de 9,5 kilomètres, soit la 
même distance que celle qui sépare les anciens locaux 
de Breitenbach des nouveaux à Wihr-au-Val. Cet exploit 
constitue un record pour l’entreprise Brunn. 

Au-delà de l’infrastructure et des machines de pointe 
(nouvelle cabine de peinture automatisé avec robot, 
nouvelle commande numérisé…) pour lequel la région 
Alsace en partenariat avec la com com de Munster on 
subventionné une partie, l’Atelier Fritsch mise sur son 
équipe de professionnels, actuellement composée d’une 
dizaine de membres. Laurent Fritsch prévoit d’élargir ses 
rangs et recherche activement des poseurs et des technico-
commerciaux passionnés pour rejoindre l’entreprise.

Grâce à son nouvel espace, ses nouvelles machines, et 
son équipe dévouée, l’Atelier Fritsch est prêt à proposer 
une gamme encore plus étendue de produits tout 
en maintenant des normes de qualité élevées. Leur 
engagement envers l’innovation (comme la fenêtre bois/
aluminium Luminergie® créer pour les maison passives), 
l’écologie et la satisfaction client continue de faire de cette 
entreprise familiale une référence dans le domaine de la 
menuiserie. Avec son déménagement vers de nouveaux 
locaux modernes et écologiques, accompagné d’un 
showroom impressionnant, l’avenir de l’Atelier Fritsch 
s’annonce prometteur et plein de succès ! 

Titaïna Uricher

L’Atelier Fritsch, entreprise familiale de menuiserie a été fondée 
en 1980 à Breitenbach. En 2002, père et fils décident de s’associer, 
formant une équipe dynamique. C’est en 2010 que le fils, Laurent 
Fritsch reprend entièrement les rênes de l’entreprise familiale, 
marquant ainsi le début d’une nouvelle ère de croissance.

Eschern, vallée de Munster Eschern, vallée de Munster 
Le Brappiseppla de Soultzeren était marcaire à Eschern, au Mutzigstein, 
près de l’Altenberg.

3 rue Saint Grégoire  - 68140 MUNSTER  

Prêt-à-porter  
Accessoires & cosmétiques
Conseil en Image & esthétique
Cours de maquillage
Café & gourmandises

Joséphine Ose - concept store

03 89 30 87 57  
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Emplois & apprentissages Emplois & apprentissages 
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Situé aux pieds du Petit Ballon, Wasserbourg est un village pittoresque niché 
dans un endroit isolé, éloigné de la grande vallée. Cette localité est encaissée 
dans le «Vallon du Krebsbach,» où coule doucement le ruisseau éponyme, 
communément appelé le «Krebsbach,» signifiant le «ruisseau des écrevisses.» 
Wasserbourg est l’une des 188 communes qui composent le prestigieux parc 
naturel régional des Ballons des Vosges. Son territoire se caractérise par une 
prédominance de forêts et de milieux semi-naturels, offrant des paysages 
enchanteurs qui attirent un grand nombre de randonneurs.

Au fil des vicissitudes de l’histoire de l’Alsace, Wasserbourg 
a vu son nom évoluer à plusieurs reprises, passant par des 
variantes telles que Wasserbech, Wassenberg, Waszenberg, 
Wassemberg, Wasserberg, Waszenburg, Wasserbur, pour 
finalement devenir Wasserbourg. Il est important de noter 
que le nom trouve son origine dans «Wasen,» signifiant 
«chaume» ou «pâturage,» et non dans «Wasser,» qui 
signifie «eau ». 
Les armoiries de Wasserbourg illustrent de manière 
symbolique son héritage. Elles se composent ainsi : 
«D’argent à trois coupeaux de sinople surmontés d’une 
tour crénelée de gueules, entourée d’une enceinte de même, 
et accostée de deux sapins de sinople.» Ces armoiries 
incarnent l’essence même de ce village singulier.

A VOIR – A FAIRE : 
L’église Saint-Michel 
et les chapelles : la 
première construction 
de l’église Saint-
Michel remonte au 
XIIIe siècle. Elle est 
agrandie de 1830 à 
1835 (Wasserbourg 

comptait alors 900 âmes). En 1870, le clocher est rehaussé. 
Endommagée pendant la Première Guerre mondiale, 
l’église est rénovée après la fin des hostilités et inaugurée 
en 1923. À voir également les cinq chapelles ou oratoriums 
dédiés aux quatre évangélistes et à sainte Anne. La cloche de 
l’église date de 1738 et la cloche de chœur de 1848. L’église 
possède un orgue construit par Valentin Rinkenbach daté 
de 1834. Le presbytère catholique date de 1836.

Le château de Wassenberg : 
également connu sous le nom 
de Strohburg, apparaît pour la 
première fois en 1222. Il semble 
avoir été fondé par le chevalier 
André de Guirsberg, qui l’a reçu 
en fief de l’abbaye bénédictine de 
Payerne, probablement en raison 
de ses fonctions d’avoué du prieuré 
Saint-Pierre de Colmar. 

Du 13ème au début du 15ème siècle, le château reste 
aux mains des familles Hattstatt et Haus, il fait l’objet 
de partages entre ces deux familles en 1324. Plus tard, 
devenu un repaire de brigands qui terrorisent la vallée de 
Munster, le château est assiégé et pris en 1425 par les sires 
de Ribeaupierre. Ils en assurent désormais la garde, tout 
en le confiant à des arrière-vassaux comme les Stoer de 
Stoerenbourg en 1473. 
En raison de la Réforme et de la sécularisation de l’abbaye 
de Payerne, le château devient la propriété de la ville de 
Berne en 1536. 

En 1575, lorsque la ville de Colmar rachète le prieuré Saint-
Pierre, elle obtient également les droits de suzeraineté 
sur le château. Probablement abandonné à cette époque, 
le château de Wassenberg tombe finalement en ruine au 
cours du 17ème siècle. 

Les vestiges du château de Wassenberg sont les seuls à 
subsister parmi les trois châteaux de la commune. Les deux 

autres, à savoir les châteaux forts de 
Stoerenbourg et de Strassbourg, ne 
présentent plus de vestiges visibles. 
Les vestiges du château de Wassenberg 
sont perchés sur une colline qui 
domine le village. De nos jours, seuls 
un pan de mur du logis et la base 
du donjon pentagonal adjacent sont 
encore visibles.

Titaïna Uricher

Photo : Gravure de Rothmüller représentant les ruines du Wassenberg vers 1850

AUBERGE ET CHALETS DE LA WORMSA
FEMME DE MENAGE / VALETPréparation des chalets, travail les matins 

8h-12h ou 8h-15h
Travail le week-end principalement, autres tâches 

possibles les autres jours
 03 68 61 25 76 - info@alsace-chalets.fr 

AUBERGE SCHANTZWASEN
CUISINIER - CDD OU CDI 

Appeler au 03 89 77 30 11 
contact@auberge-schantzwasen.com

MAISON DISCHINGER
VENDEUR(SE) EN ALIMENTATION 

CDI 35h/sem
Allemand ou dialecte - Bonne condition physique

Appeler au 03 89 77 36 92 
maison.dischinger@gmail.com

LE GRAND HÔTEL***
2 APPRENTI(E)S EN SALLE

Contacter Baptiste Stutzmann au 03 89 77 30 37 
ou grandhotelmunster68@yahoo.fr

AUBERGE SCHANTZWASEN
VENDEUSE BOUTIQUE 

Entre 20h et 30h/semaine 

03 89 77 30 11 
contact@auberge-schantzwasen.com

    HOTEL RESTAURANT LE VALNEIGE
LOCATION GERANCE 

à partir de Mars 2024

9 CHAMBRES / 65 COUVERTS
06 08 65 50 44

AUBERGE SCHANTZWASEN
SERVEUR(SE) - CDD ou CDI

TEMPS ADAPTABLE SELON VOS DISPOS

03 89 77 30 11 
contact@auberge-schantzwasen.com

RESTAURANT L’OLIVIER
COMMIS DE CUISINE  
CHEF(FE) DE PARTIE

Contacter Peggy au 03 89 77 34 08

     LE GRAND HÔTEL*** 
2 APPRENTI(E)S EN CUISINE  

Contacter Baptiste Stutzmann  03 89 77 30 37 
ou grandhotelmunster68@yahoo.fr

BOULANGERIE METHIA
APPRENTI(E) BOULANGER(E 

09 84 37 22 84

BOULANGERIE METHIA
APPRENTI(E) PATISSIER(E) 

09 84 37 22 84

BOULANGERIE METHIA
APPRENTI(E) VENDEUR(SE)

09 84 37 22 84

Poêles à boisPoêles à bois
et  à granuléset  à granulés

d e s i g n
s i l e n c i e u x
é c o n o m i q u e s

SALLE DE BAINS CLÉ EN MAINS
POÊLE À BOIS ET GRANULÉS

SAV 7/7j
CONTRAT D’ENTRETIEN TUBAGE ET CONDUIT DE FUMÉE

SANITAIRECLIMATISATION VENTILATIONCHAUFFAGE

www.brunn.fr 03 89 77 33 57 14 rue Martin Hilti 68140 MUNSTER



LES INFOS LES INFOS 
GREGO  GREGO  Munster Munster 

le
Commerce 

Authentiqu
e GREGO

LISTE DES COMMERCES LISTE DES COMMERCES 
Carte Privilège GrégoCarte Privilège Grégo

PRESSING JEAN’NETPRESSING JEAN’NET
ANNE CL’HAIR COIFFUREANNE CL’HAIR COIFFURE

BRIN DE FOLIEBRIN DE FOLIE
BRICO 9BRICO 9

POMPES FUNÈBRES DE LA VALLÉEPOMPES FUNÈBRES DE LA VALLÉE
PATISSERIE GILGPATISSERIE GILG
FLEURS SCHIRAFLEURS SCHIRA
NORDIK SHOPNORDIK SHOP

BRUNN ELECTRO – PRO&CieBRUNN ELECTRO – PRO&Cie
L’ARTISANALEL’ARTISANALE
HOPLA VINSHOPLA VINS

LA TABLE DES MALKERLA TABLE DES MALKER
BOUCHERIE DISCHINGERBOUCHERIE DISCHINGER

BOULANGERIE SCHAFFHAUSER BOULANGERIE SCHAFFHAUSER 
(Soultzeren, Stosswihr et tournées)

ESPACE MEDICAL JACQUAT ESPACE MEDICAL JACQUAT 
OPTIC 2000OPTIC 2000

PATISSERIE WILLY PATISSERIE WILLY 
BOUTIQUE MARIE MBOUTIQUE MARIE M
CHAUSSURES LUTZCHAUSSURES LUTZ

JACQUAT FUNERAIREJACQUAT FUNERAIRE
LA GODILLELA GODILLE

MAGASINS GUTHLEBENMAGASINS GUTHLEBEN
SUPER U SUPER U 

(le mercredi, à partir de 50€ d’achats)

U EXPRESSU EXPRESS
(le mercredi, à partir de 30€ d’achats)

Avec : 
- Orgue de Barbarie- 2 de Caro (chant, guitare, accordéon, violon)

et le passage  du Père Noël  !

Dimanche 17 décembre       de 14h à 19h

Tirages de Noël 
1 000 € à gagner avec les deux tirages1 000 € à gagner avec les deux tirages
Carte Privilège GregoCarte Privilège Grego
- Tirage de la St-Nicolas, le 6 décembre 2023 
- Tirage de Noël le 25 décembre 2023 
Pour chaque tirage, 1 gagnant à 100 euros, 4 gagnants 
à 50 euros, et 10 gagnants à 20 euros.
Les gains seront crédités sur la cagnotte « Carte Privilège 
Grego » des heureux gagnants !

Le Chèque Vallée de MunsterLe Chèque Vallée de Munster
consulter : www.grego.alsace

 Primes de Noël et cadeaux !

Une offre par jour Une offre par jour 
Du 27 novembre au 24 décembre chez un de vos commerces 
Carte Privilège Grego.
Uniquement sur présentation de la Carte Privilège Grego.
Offres consultables sur www.grego.alsace et auprès de votre 
commerçant préféré.

 Le calendrier de l’Avent

Pour vos achats de Noël,Pour vos achats de Noël,
les commerces de Munster seront ouverts de 10h à 
18h30 les dimanches 26 novembre, 03 décembre, 
10 décembre, 24 décembre et 31 décembre.

Commerces ouverts le dimanche  

Dimanche 17 décembre Dimanche 17 décembre 
de 14h à 19h de 14h à 19h 
- « 2 de Caro » (chant, guitare, 
accordéon, violon)
- l’Orgue de Barbarie
- le passage du Père Noël qui 
distribuera des papillotes aux 
enfants.

 Noël dans la Grand’rue 
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Place de la Tuilerie – 68140 MUNSTER

Billetterie espaceculturelsaintgregoire.fr

Maison Pleine
Margaux et Martin | Chanson à texte
Vendredi 01.12 à 20h

SSoorrttiiee  dduu  
nnoouuvveell  aallbbuumm

Cappadoce, sur un tapis de Turquie
Olivier Berthelot | Ciné-conférence
Jeudi 07.12 à 20h

©
 Olivier Berthelot

ESPACE CULTUREL
ESPACE CULTUREL

Saint-Grégoire Place de la Tuilerie – 68140 MUNSTER
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Je vais beaucoup mieux, merci !
Manon Lepomme| Spectacle humoristique
Vendredi 15.12 à 20h

Le Sénégal, du nord au sud
Marc Temmerman | Ciné-conférence
Jeudi 18.01 à 20h

©
 Benoite Fanton

Cosmix
Cie Firelight | Nouveau cirque Laser show
Vendredi 05.01 à 14h30 & 20h

En famillE

La collecte

La collecte des biodéchets est opérationnelle dans la Vallée de Munster depuis peu. 
Oui, mais comment faire ? On vous explique tout.

DES BIODÉCHETS

Concrètement, c’est quoi les biodéchets ?

Comment trier les biodéchets ?

C’est très simple, c’est l’ensemble de vos restes alimentaires : 
Épluchures de fruits et légumes, légumes abîmés, pain, brioches, 
marc de café, thé en vrac ou sachet, croûtes de fromages, restes de 
repas, restes de viande et de poisson, os, laitages, coquilles d’œufs 
broyées ou petits déchets verts

Biodéchets

Ici nous collectons...
...vos restes alimentaires !

03 89 77 50 32
Pour plus d’informations :

☑ J’installe le sac kraft dans le bio-seau. 
☑ Je trie mes biodéchets dans le sac kraft.
☑ Je dépose mon sac kraft dans une borne de collecte des biodéchets

1

2

Grâce au kit de collecte qui m’a été fourni
disponible en mairie et à la CCVM En compostant dans mon jardin

Pour rappel, la CCVM poursuit son opération  
composteurs en vous proposant deux  
modèles à prix réduits. Renseignez-vous !

CC-VALLEE-MUNSTER.FR 

SERVICE DÉCHETS :  03  89  77  50  32
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La page La page 
des jeuxdes jeux  

Noel Labyrinthes

Paramètres cookies

-21%

-31%

-26%

-28%

-25%

-33%

B/ jeux des 6 erreursB/ jeux des 6 erreurs

E/ LabyrintheE/ Labyrinthe

Solutions 
B : 2 guirlandes, la boule de noël rouge, il manque les points sur le ruban du cadeau vert, 
il manque les points sur le papier du cadeau rouge, le sapin a une épine en plus du côté 
gauche
C : Il y a 37 êtres vivants au total : 1 Père Noël, 6 rennes, 18 lutins et 12 lucioles
D : La solution est décembre (dé-sang-brrr).

C/ LogiqueC/ Logique
Le père Noël part pour sa tournée avec 6 rennes.
Chaque renne transporte 3 lutins sur son dos et 
2 lucioles sur ses cornes.
Chaque lutin porte 3 sacs qui contiennent 
chacun 10 cadeaux.
Combien d’êtres vivants partent pour la tournée 
de cadeaux ?

D/ Charade de NoëlD/ Charade de Noël
Mon premier se jette lorsque vous jouez aux petits 
chevaux.
Mon deuxième circule dans vos veines.
Vous faites mon troisième quand il fait froid.
C’est pendant mon tout qu’à lieu Noël.

A/ ColoriageA/ Coloriage
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Caisse Fédérale de Crédit Mutuel et Caisses affi liées, société coopérative à forme de société anonyme au capital de 5 458 531 008 euros,
4 rue Frédéric-Guillaume Raiffeisen, 67913 Strasbourg Cedex 9, RCS Strasbourg B 588 505 354 – N° Orias : 07 003 758.

Banque, 
assurance, 
téléphonie…

Au Crédit Mutuel, 
nous ne sommes 
pas différents 
sans raison.

Rejoindre une banque 
qui appartient à ses clients, 
ça change tout.

Le Crédit Mutuel, banque coopérative, appartient à ses 8,3 millions de clients-sociétaires.

Vallées de la Fecht
Munster – Metzeral
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